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Detail

Situationsplan
Verschaffen Sie sich einen Überblick. Auf dem Grundriss finden Sie sämtliche Seminar-
räume, Restaurants, Bar und Toiletten eingezeichnet. Der öffentliche Bereich der Hotel-
halle, die Seminarräume und die Bar sind von einem Monzoon-Hotspot abgedeckt.



Details

FESTSAAL

Der ideale Ort für Seminare, Konferenzen, Firmenbankette und Familienanlässe oder
Hochzeiten bis 200 Personen. Wir beraten Sie gerne über die Bestuhlungsvarianten und
gehen individuell auf Ihre Bedürfnisse ein!

   80 Personen    180 Personen    40 Personen    120 Personen

   40 – 50 Personen    120 Personen    80 Personen    120 Personen



Details

PANORAMA SAAL

Tagen mit Aussicht: 
Rundumblick auf den Bodensee 

Tagen mit Weitblick – unser Panoramasaal bietet bequem Platz bis 30 Personen. Sein
Grundriss beträgt 6.5 x 6.8 m. Ob für ein eigenständiges Meeting oder als Gruppenraum
für den Festsaal ist dieser Raum der Favorit. Ein direkter Zugang zum Festsaal erleichtert
die Gruppenarbeit.

   20 Personen    28  - 30 Personen    20 Personen    28 – 30 Personen



Details

KONFERENZRAUM

Konferenzraum – Multifunktionell
Tagesseminar, Gruppenraum oder Erweiterung
der Bar bei Empfängen oder Stehlunch.

Unser Konferenzraum ist ein wahrer „Allrounder“. Bestens geeignet für Sitzungen oder
Tagesseminare bis 12 Personen. Seine direkte Nachbarschaft zur Bar macht ihn zum
Multitalent. Von der Weindegustation über Stehempfänge bis hin zu Hochzeiten wurden
schon in diesem Raum gefeiert.

   

   12 Personen    15 Personen

   



Details

Pauschalen
Tagen „pur“

� Tagungsraum mit Standardtechnik*
� Mineralwasser im Tagungsraum 
� Zwei Kaffeepausen 
� 3gang Mittagessen, Wahlmenü oder
� 2gang Mittagessen, Früchteschale im Raum

           CHF 75.00

Tagen „mit Aussichten“

� Tagungsraum mit Standardtechnik* 
� Übernachtung im Standardzimmer 
� Reichhaltiges Frühstücksbuffet 

mit Spezialitäten aus der Region 
� 3gang Mittagessen
� 2 Kaffeepausen 
� Viergang-Dinner 
� Mineralwasser im Tagungsraum 
� Freie Benützung von Hallenbad,

Finarium/Sauna, Solarium, Pulsefitness,
Hotelbikes 

           CHF 185.00 im Standard-Zimmer
           CHF 220.00 im Superior-Zimmer

Tagen „all inclusive“

� Tagungsraum mit Standardtechnik* 
� Alle nicht-alkoholischen Getränke
� Übernachtung im Standardzimmer
� Reichhaltiges Frühstücksbuffet mit

Spezialitäten aus der Region 
� 2 Lunch 
� Viergang-Dinner inklusive Weinen (weiss und

rot) aus unseren Vorschlägen 
� Freie Benützung von Hallenbad,

Finarium/Sauna, Solarium, Pulsefitness 

          ab CHF 299.00

* Alle Räume sind mit Leinwand, Hellraumprojektor, Flipchart und
Pinwand ausgestattet. 



Details

Rahmenprogramm
Wine & Dine „alles inclusive“

� Einführung in die Welt der Weine sowie die
Kunst des Degustierens (ca 30 Minuten)

� Degustation mit anschliessender Diskussion
von 5 Weinen (ca. 60 min)
* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

� Aperitif auf der Terrasse oder in der Bar
� Viergang-Gourmet-Dinner, jeder Gang wird

von einem neuen Wein begleitet und
kommentiert

� Alle Softdrinks, Bier und Kaffee
� persönliche Menükarte

           Wine & Dine mit Theorie         ab CHF 159.00
           Wine & Dine ohne Theorie      ab CHF 119.00

rundum attraktiv

� Auf den Spuren des Appenzellers
Classic, surchoix, extra – der weltbekannte
Appenzellerkäse mit seinem einzigartigen
würzigen Aroma wekt den Hunger auf mehr.

� Hoch hinaus
Altmann, Hoher Kasten, Säntis – wer hoch
hinaus will, erobert die schroffen Gipfel des
Appenzellerlandes, die im krassen Kontrast zu
den lieblichen Hügeln stehen

� Jetzt die 1. Geige spielen
Die weltbekannten Bregenzer Festspiele
treiben die ganz grossen Stars der Klassik,
Oper und Musical zu Höchstleistungen

� Nordic Walking / Wellbeeing
Etwas Sport zur Abwechslung? Unser Nordic-
Walking Trainer Karl Sapper stellt gerne ein
Programm für Sie zusammen.



Vorschläge für kulinarische

Rahmenprogramme
Fondue „classic“

Fondue-Plausch  mit  herzhaftem  Käse-Fondue.  Zuvor  Aperitif
mit  Ihren  Gästen,  kurze  Einführung  in  die  Weinbauregion
Rheintal und Vorstellung der „Weinbegleiter“ zum Abendessen.
Es  werden  3  Weissweine  aus  der  Region  sein,  die  dann
gemeinsam vor dem Fondue degustiert werden. Zum Abschluss
reichen wir klassisch einen schweizer Kirsch und erklären den
Gästen wie und wo dieses Produkt entsteht. Abgerundet wird
der  gesellige  Abend  mit  einem  Appezeller  Dessert  –
Biberfladenmousse auf Zwetschgensauce. 

Preis „all inclusive“                                                    CHF 65.00
Aufpreis für Pauschalen / HP                                    CHF 35.00

Fondue „chinoise“

Fonduespass mit  zartem Rind-, Kalb-, Schweine- und Poulet-
fleisch  das  in  kochender  Rinds-Brühe  getunkt  wird.  Zuletzt
servieren  wir  die  Bouillon  in  Tassen  mit  Nüdeli  und  Sherry
verfeinert. Zuvor Aperitif mit Ihren Gästen, kurze Einführung in
die Weinbauregion Rheintal und Vorstellung der „Weinbegleiter“
zum Abendessen. Es werden 3 Rotweine aus der Region sein,
die  dann  gemeinsam  degustiert  werden.  Zum  Abschluss
reichen  wir  einen  Weinbrand  /  Marc  aus  der  Region  und
erklären  den  Gästen  wie  und  wo  dieses  Produkt  entsteht.
Süsser  Abschluss  des  Essens  bildet  eine  traditionelle
Appenzeller Spezialität: Heidelbeerzonne mit Vanilleglace.

Preis „all inclusive“                                                    CHF 88.00
Aufpreis für Pauschalen / HP                                    CHF 53.00

Aperitif im Weinberg

Reben und Wein - Terroir und Originalität der Appel lation  
Vieles ist durch den fast hundert Jahre langen Unterbruch des
Weinbaus am Bildschachen möglich geworden: ein Neubeginn
auf  jungfräulichem Boden,  eine  konsequente  Hinwendung  zu
ökologischen  Bewirtschaftungsmethoden  und  Sorten,  die  in
unseren klimatischen Grenzzonen naturnahen Anbau mit hoher
Qualität der Produkte verbinden.

Wandern Sie mit unserem Sommelier durch den Weingarten
und lassen Sie sich die Grundlagen des Weinbaus erklären.
Geniessen Sie den Ausblick am Bildschachen und zum Aperitif
den Wein des Weinguts in einer geführten Degustation.

Preis pro Person inkl. Aperitif                                   CHF 28.00



Vorschläge für kulinarische

Rahmenprogramme
Genuss-Trilogie

Brot – Käse – Wein,  eine Trilogie des Genusses
Die  Geschmackswelt  von  Brot,  Käse  und  Wein  ist  voller
Überraschungen.  Entdecken Sie deren Reichtum und Vielfalt,
zum Beispiel in der Kombination von St. Gallerbrot, Emmentaler
Käse  und  Humagne  Rouge  aus  dem  Wallis.  Jedes  Produkt
bringt  den ihm eigenen herkunfts-  und produktionsbezogenen
Geschmack  in  die  Kombination  ein,  ergänzt  und kontrastiert,
beruhigt und verstärkt, kurz: bereichert die anderen.

Die Genuss-Trilogie dauert rund eine Stunde und beinhaltet 3
Mariagen sowie eine kurze Einführung.  Die Mariagen können
sie nach „Wein“, „Käse“ oder „Brot“ aussuchen – derzeit haben
wir rund 12 verschiedene Mariagen im Angebot.

Preis pro Person                                                       CHF 25.00

Harmonie von Speisen & Wein

Es gibt  viele Gründe warum ein Wein zu einem Essen passt
oder nicht.  Wenn Sie sich an einige grundsätzliche Prinzipien
bei  der  Weinauswahl  halten,  kann  eigentlich  nicht  viel
passieren.

Sie  werden die  Basis-Elemente  des  Geschmacks in  Speisen
und Wein analysieren. Das Prinzip lautet, eine Balance dieser
Elemente zu finden sodass weder die Speise noch der Wein im
Vordergrund steht.

Preis als Rahmenprogramm                                     CHF 35.00
Preis als Abendessen                                               CHF 78.00
Aufpreis für Pauschalen / HP                                    CHF 29.00

Einführung in die Welt der Edelbrände / Weine

Dieser  Workshop  handelt  vom  sinnlichen  Erfassen  von
Edelbränden  oder  Weinen  sowie  den  sensorischen
Möglichkeiten  und  Grenzen  jedes  Einzelnen.  Gemeinsam
degustieren und beurteilen wir verschiedene Brände/Weine. Sie
werden staunen, was es alles zu degustieren gibt!

Diesen Workshop bieten wir Ihnen wahlweise auch mit Wein,
Schaumwein oder anderen Spirituosen (zB Whisky) an.
Workshopdauer ist variabel – nach Absprache.

Preis pro Person                                               ab   CHF 18.00
 Fachliche Betreuung durch die


